
Bankett-
menyer 
2010
bankettmeny 1

Forett
Norske røkt kamskjell, basilikum krem,  
urtesalat, lakserogn & sherrytomat coulis
135,-

Hovedrett
Timian stekt okse indrefilet, langpeppersaus, 
vinterens primører, stekt sopp & fløtepoteter
355,-

Dessert
Crème brûlée
125,-



Bankett-
menyer 
2010
bankettmeny 2

Forett
Sautern & koriander marinert Ørret ”Sashimi style”, 
avokado terrin, sitron sabayon & urteolje
125,-

Hovedrett
Urte stekt kalvefilet, bacon Røsti poteter, stekt østers 
sopp, grønnasparges & Barolosaus
395,-

Dessert
Ananas Carpaccio med hvit sjokolade og kokos 
mousse serveres med syltede bringebær
125,-



Bankett-
menyer 
2010
bankettmeny 3

Forett
Røkelaks rulade på marinert fennikel serveres med 
småsalat, tappende og urteolje
125,-

Hovedrett
Bryst av frittgående H-kylling serveres med hvitløks-
bakte båt poteter, vårløk, asparges, knaskerot og 
chorizosaus
285,-

Dessert
Vaniljebavarois & solbærmousse på gresskarbunn
115,-



Bankett-
menyer 
2010
bankettmeny 4

Forett
Ceasar salat med kongekrabbe & salmalaks
130,-

Hovedrett
Reinsdyrs medaljonger servert med rosenkål,  
stekt sopp, pepperstekt pære, vildtsaus &
Paysanne poteter
435,-

Dessert
Marinerte multer i egen mousse med  
Kransekake stang
135,-



Bankett-
menyer 
2010
bankettmeny 5

Forett
Okse Carpaccio med pesto, parmesan, ruccola & urteolje
135,-

Hovedrett
Ovnsbakt Kveite gratinert med gressløk & avruga, servert 
med vinterens primører, mousselinesaus & dampede  
mandelpoteter
285,-

Dessert
Konfektkake med sjokolade & hasselnøttkrem  
på nøttebunn
125,-



Bankett-
menyer 
2010
bankettmeny 6

Forett
Serrano skinke med plommetomater, pekkorino, 
ruccola & basilikum olje
125,-

Hovedrett
Urtebakt Lammecarre, stekt sopp, sjalottløk, bacon 
surret haricovert, rosmarinsaus & fløtepoteter
355,-

Dessert
Ostekrem med gele laget på gulrot & appelsin på 
gulrotbunn
115,-



Bankett-
menyer 
2010
bankettmeny 7

Forett
Pernod gratinert scampi på fennikel salat
124,-

Hovedrett
Medaljonger av svin indrefilet serveres med rot-
grønnsaker, sopp, løk, Savoykål, kremet kalveglacè 
med gressløk & hvitløksbakte båtpoteter
265,-

Dessert
Sjokolademousse med bringebærkjerne på  
Schacher bunn
135,-


